KoiSora Contempo

\Wo Tradition auf kreative Moderne trifft.
Feinste Sushi-Handwerkskunst vereint mit
kihnen Aromen der asiatischen
Fusion-Kliche —
fUr ein kulinarisches Erlebnis
zwischen Eleganz und Neugier.
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3S-Giang-Illlenii ab 12,25€

Taglich von 11:30—15:00 Uhr
(auler an Sonn und Feiertagen)
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N/l — Curry-Qllent

° \/orspeise: Kimchi 1

° Suppe: Miso Suppe f =1

() Hauptgericht: Curry mit Kokosmilch, Gemiise und Reis
wahlweise mit:

° Knuspriger Ente * 16 15,95€

° Knusprigem Hahnchenschnitzel > ¢ 276 44,05€

° Rindfleisch ¥ © 14,95€

° Tofu (vegan) &1 © 12,95€

M2 — Burrata-Qllango-Nlenu

() \Jorspeise: Salat mit Orangenfilets ki

° Suppe: Miso Suppe &1

) Hauptgericht: Burrata auf Mlangosof3e und Reis
wahlweise mit:

° Knuspriger Ente * 16 15,95€

) Knusprigem Hiahnchenschnitzel > © 27  44,05€

° Gegrillte Lachs | 14,95€

M3 — Sakura Nloon ’15,95€

\/orspeise: Sake Carpaccio mit Burrata <
Suppe: Miso Suppe & =
Hauptgericht: Sakura Sushi Platte
2x Lachs Nigiri *
2x Thunfisch Nigiri 9
1x \NWolfsbarsch Nigiri > ¢
1x Ebi Kataifi Uramaki * P & d 216
Tempura-Garnele im knusprigen Kataifi-Teig,
geflillt mit Philadelphia & Unagi-SofRe

M — Zen Giarden ‘13,95€

Suppe: Miso Suppe f
Hauptgericht: Zen Giarden Sushi Selection
Frittiertes Gemiise auf Avocadosauce mit Reis * & 8
4x Avocado Maki * £
4x Ananas Yasai Uramaki ® &
Avocado & Ananas mit MangosoBRe — exotisch-siite Kombination
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ALLERGENKENNZEICHNUNG:

a Glutenhaltiges Getreide (\Weizen, Dinkel, Roggen, Gerste, Hafer oder Hybridstdmme davon)

b Krebstiere c Eier d Fisch e Erdnlsse f Sojabohnen

g Milch und Milchprodukte (einschlieBlich Laktose)

h Schalenfriichte (Mandeln, Haselntsse, \Walntsse, Kaschunlisse, Pecannlisse, Paranlsse, Pistazien, Macadamia—
oder QueenslandnUlisse) i Sellerie j Senf k Sesamsamen

1 Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 1@ mg/kg oder 1@mg/1

m Lupinen h Weichtiere

ZUSATZSTOFFKENNZEICHNUNG: :

Speisen und Getranke, die in unserer Karte mit nachfolgenden Nummern versehen sind, enthalten die genannten
Zusatzstoffe:

1 mit Farbstoff(en) 2 mit Konservierungsstoff(en) 3 koffeinhaltig 4 chininhaltig % mit Antioxidationsmittel
6 mit Geschmacksverstarker 7 mit Schwefeldioxid (z.B.Trockenfriicht, geschélte Apfel und Kartoffel)

8 mit Schwarzungsmittel (oft bei schwarzen Oliven) © mit Phosphat 1@ mit Milcheiweif I/ mit StRungsmittel

12 mit Sduerungsmittel 13 gewachst ‘4 mit Taurin



\/ORSPEISEN
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Warme \Jorspeisen ;2O U FIEE

Giyoza — Japanische Teigtaschen 3 Stiick 6,55 €
Hausgemacht und knusprig angebraten,
serviert mit Ponzu-Dip. Wahlweise geftillt mit:

Tori — Hahnchen, Kohl, Ingwer & ©
Yasai — GemUseflillung mit Shiitake, Tofu &k ©
Giyu — Rindfleisch, Friihlingszwiebeln, Sesamaol 2k ©

Tori Karaage — Japanisches Fried Chicken 2 Stiick 6,55 €
Knusprig mariniert doppelt frittiert, serviert mit einer SoRe nach \Wahl:

Yangnyeom — stiB—scharf, mit Gochujang, Sesam &
Knoblauch-Honig-Soja —herzhaft-sliR mit geréstetem Knoblauch, Sesam 2k

Nikuju Shoronpo 2 Stiick 6,55 € >«
Saftige Dumplings gefullt mit Schweinefleisch, Lauch
gedampft und intensiv im Geschmack.

Shumai 2 Stiick 6,55 € = "¢

Gedampfte Reis-K16Rchen mit Klebreis, Pinienkernen
Bambus und Shiitake ein vegetarischer Klassiker

aus der Kanton-Kliche mit japanischer Note.

Amaebi Kadaifi 2 Stiick 9,55 € > 2 k°
Garnelen umhiillt mit knusprigen Fadennudeln (Kataifi),
serviert mit cremiger Yuzu-Mayo

— auBen knusprig, innen saftig.

Amaebi Tempura 2 Stiick 7,95 € &P 2k 6
Zart frittierte Garnelen im luftigen Tempura-Teig
serviert mit Tentsuyu-Dip ein japanischer Klassiker.

Yakitori 2 Stiick 6,55 € > *°
Gegrillte Hahnchen-Lauch-SpieRe mit Teriyaki—Sauce,
geriebenem Rettich und Beilagensalat

Ebi Kushiyaki 2 Stiick 5,55 € 2>k °
Gegrillte Garnelen-Lauch-SpieBe mit Teriyaki-Sauce,
geriebenem Rettich und Beilagensalat

Nlaguro Kushiyaki 2 st 8,95 € @21 k°
Gegrillte Thunfisch-Lauch-SpieRe mit Teriyaki-Sauce,
geriebenem Rettich und Beilagensalat '

Suppen / Soups / X—7

Miso—Suppe 5,55 € ¢ - °
Traditionelle Miso-Suppe mit Tofu, Seetang und Friihlingszwiebeln

Tom Yum Suppe mit Giarnelen 5,95 € »2°
Scharfe thaildandische Suppe mit Garnelen, Zitronengras,
Tomaten, Gemuse, Kokosmilch und Limette

Kalte VJorspeisen /57 FI3

Sake Sarada 7,55 € ¢k L °
Frischer Lachs, Avocado & Orange

auf gemischtem Salat mit einem
hausgemachten Sesam-Zitrus—-Dressing
— harmonisch & leicht.

Hikari Saracda 5,95 € °

Cherrytomaten, Mango und Orange auf zartem
Blattsalat mit fruchtigem Ponzu-Zitrusdressing.

Edamame 6,55 €
Gekochte junge Sojabohnen in der Schote, leicht gesalzen
eiweiBreich & vegan.

Kimchi 6,55 € *
Hausgemachter fermentierter Chinakohl nach koreanischer Art
scharf, sauer & probiotisch.

\Wakame—-Salat 6,55 € * «
Marinierter Algensalat mit Sesam — eine klassische japanische \orspeise.



Sora Snacks
ZEX+wv7 Sorano Ippin
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Tataru & Tarutaru /1 st 2%/ — Feinschnitt vom Fisch ‘10,95 €

Klassisch: Spe=ial.:
Apfel, Ananas, Cocos, Rucola,
SojasoBe, Essig Olivendl

Sorten:

® Sake Tatar Lachs ‘10,95 € *£°

® Niaguro Tatar Thunfisch ‘',95 € ¢
® Assorted Tatar Lachs, Thunfisch, Rote Giarnele ‘12,95 € 9

Carpaccio Karupaccho /7/1/\'vF3
Frisch aufgeschnittener roher Fisch mit
hausgemachtem Zitrus-Soja-Dressing
(Sake, Mirin, SojasoBe & Zitronensaft)

® Sake Carpaccio (5 Scheiben) /10,95 € 9 £

Zart geschnittener Lachs,

mariniert in Yuzu-Zitronensofe

klassisch, aromatisch.

® MNilaguro Carpaccio (5 Scheiben) /11,95 € £ ¢
Roher Thunfisch in feiner Zitrusmarinade

mild und elegant.

® Assorted Carpaccio (8 Scheiben) /12,95 € £ ¢
Mix aus 2x Lachs, 2x Thunfisch, 2x \Wolfsbarsch (Suzuki)
ideal zum Teilen.

Carpaccio mit Burrata & Saucen
\Veredelt mit cremiger Burrata und unseren drei Saucen:
Mango-Sauce, Unagi-SoRe (Aal) & Tomatenvinaigrette

® Sake Burrata (5 Scheiben) 1Y1,95 €= £

Frischer Lachs mit Burrata — cremig-fruchtig mit Mango und Unagi-SofRe.
® Nilaguro Burrata (5 Scheiben) /12,95 € .=

Thunfisch trifft auf Burrata & Tomatenvinaigrette — mediterran-japanische
Finesse.

® Assorted Burrata (2 Scheiben) 14,95 € @ "=

Ox Lachs, 2x Thunfisch, 2x Wolfsbarsch & 4x rote Garnele — raffiniert &
abwechslungsreich.

Mini-Tacos mit japanischem Touch — serviert auf

(.' Tacossi ~ 1V — Fusion-Tacos ‘1 Stiick
y knusprigem Reispapier oder Taro-Chips

® Sake Tacossi 5,95 € ¢
Roher Lachs mit Avocado & Olivendl — cremig & frisch.
® Nilaguro Tacossi 7,95 € 9 £

Thunfisch mit fruchtiger Mango-SoRe — stiR-herb & exotisch.

® Sake Philadelphia Tacossi 6,95 € *=f

Gegrillter Lachs, Avocado & Frischkase — warm, wirzig & cremig.
® Auocado Tacossi 5,95 €

Avocado mit Rucola & Olivendl — leicht und vegan

SuShi Jio FfEEF -, Schlachtschiff"-Sushi ‘1 Stiick
Nigiri mit erhéhtem Lachs oder Zucchini -Rand, geftillt mit Toppings.
Sake-Gunkan( Lachs—-Giunkan) %,55 € %
® Sake — roher Lachs ¢ \
Maguro — Thunfisch ¢ £
Philadelphia — Frischkése @2 f
Giamberi — Garnele b9 £
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2ucchini-Gunkan (Eucchinistreifen statt Nori) 3,95 €
® Yaki Sake — gegrillter Lachs ¢ ¢

® \lWakame — marinierter Algensalat &k
® Philadelphia — Frischkése @ f




Sora Snacks
ZeX w4 Sorano Ippin

Umi Nlodern 2 Stiick 8,95 €
Knusprige Nori, geflillt mit frischen Zutaten — modern interpretiert.

Sake Philadelphia 2 st 9,95 € 9 = £
Lachs & Frischkése und sausgemacht Sauce

Maguro Philadelphia 2 st 9,95 € & £
Thunfisch & Frischkase und hausgemacht Sauce

Avocado 2st8,95 € &3
Avocado & cremig

Gegrillter Sake 2 st 8,05 € & f sk 6
gegerillte Lachs mit wirziger Nori
und hausgemachte Sauce

Sake Yaki 1st 10,95 € %26

Gegrilltes Lachsfilet (Sake) mit zarter Textur
und vollem Aroma, serviert mit Kartoffeln,
Kirbis und Bulato-Zirone—-Sauce

Shirozakana Yaki /1 st 10,95 € 9 26
Gegrilltes Filet vom \WeiBfisch

mit mildem Geschmack, serviert mit Kartoffeln,
Klrbis und Bulato-Zirone—-Sauce

Maguro Yaki 1 st 12,95 € 4 £26

Gegrillter Thunfisch (Maguro) mit festem Biss

und intensivem Umami-Geschmack, serviert mit Kartoffeln
und Bulato-Zirone-Sauce

Canapés /171N 2 Stiick 8,95 €
Gerostete Brotscheiben mit japanisch-mediterraner Garnitur,
serviert mit Teriyaki-Reduktion.

® Sake Canapé — Lachs & Yuzu-Tomate % =6

@ Maguro Canapé — Thunfisch & Wasabi-Mayonnaise ® % £ : 6

Hinode no Katachi BHD

@ Maguro Tataki 5 st > &k 6
Flambierter Thunfisch (Maguro), Kadaifi,
serviert mit Rucola und Thunfisch-Tartar—-Sauce

® Sake Tataki 5st* % k6
Flambierter Lachs (Sake), Kadaifi,
serviert mit Rucola und Lachs-Tartar-Sauce

KoiSora Contempo
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SUSHI & SASHINII

MAKT je S st

Sake Maki — mit frischem Lachs 5,55 € ¢

Tekka Maki — mit rohem Thunfisch 5,95 € ¢

Ebi Maki — mit gekochter Garnele 4,95 € ®

Avocado Maki — mit cremiger Avocado 4,95 €

Mango Maki — mit fruchtiger Mango 4,95 €

Philadelphia Maki — mit Frischkise 4,95 € % ¢

Sake Avocado Maki — mit Lachs, Avocado & Frischkése 6,55 € ¢
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NIGIRI je 2 st
Handgeformter Sushi-Reis mit frischem Fisch oder Topping.

Sake Nigiri — Lachs 5,55 € ¢
Maguro Nigiri — Thunfisch 6,55 € ¢
Suzuki Nigiri — Wolfsbarsch 5,55 € ¢ l
Eby Nigiri — Garnele 5,95 € * 7 ( '
Philadelphia Sake Nigiri 5,95 € =
Lachs mit Frischkase ‘ -
Yaki Sake Nigiri 5,95 € > %6 \
flambierter/gegrillter Lachs mit Teriyaki—SoRke
® Unagi Nigiri 6,95 €9tk
Gegrillter StRwasser—Aal mit stiter Unagi-SoBRe und Sesam.
® Amaebi Nigiri 7,95 €"¢
Rote Garnele, roh serviert fur feinen, stiken Geschmack.
® Sake Philadelphia Avocado Nigiri 6,55 € ¢ ¢
Lachs, Avocado & Frischkése — cremig, mild und harmonisch.
® Avocado Nigiri 4,95 €
\/egetarische Variante mit reifer Avocado
® Aburi Sake Nigiri 6,55 € > ¢
Flambierter Lachs mit Rucola, Frischkése und Unagi-SoRe — leicht rauchig

SUSHI TRIFFT DOLCE VITAL NIV FI T —2DEEL 4 st
Kreative frittierte Maki — inspiriert von Japan & Italien

Sake Maki 6,55€ > =6
Frittierte Lachs—Maki mit Frischkése, verfeinert mit Unagi-SoRe.
Cremig, herzhaft & knusprig zugleich.

Mango Maki 6,95€ > %6
Frittierte Lachs-Maki mit Frischkéase, frischer Mango,
Unagi-SoRe & fruchtiger Mangosofie.
Knusprig-fruchtiger Genuss mit cremigem Kern.

Nido Maguro Maki 8,55€ = %6
Frittierte Lachs—-Maki & Thunfisch-Tatar mit Tartufo,
knusprigen Kataifi—Faden & Unagi-SoRe.
Luxurids, exotisch & intensiv im Geschmack.

Nido Sake Maki 7,95€ > %2h6
Frittierte Lachs—-Maki mit Lachstatar, gerdsteten Pistazien & knusprigen
Kataifi—-Faden auf Tempura-Teig, verfeinert mit Unagi-SoRe.
Cremig-nussig mit elegantem Crunch.

%f\ Yaki Sake 7,55€ %=

0 P Tempura-Lachs, Avocado & gegrillter Lachs,
verfeinert mit Unagi-SoRe,
Feigenmarmelade & knuspriger Panade.

Double Sake (Aka Giohan) 7,55€ 6
“Tempura-kachs, Philadelphia, Avocado & StBkartoffel
mit Unagi-SofRe und fruchtiger Mangosole.

Serviert mit rotem Reis.

Ebi Kataifi 6,95€ > =°
Tempura-Garnele im knusprigen Kataifi-Teig,
geflllt mit Philadelphia & Unagi-SoRe.



Tiger 7,95€ b df
Tempura-Garnele mit Lachs & Burrata,
verfeinert mit Feigenmarmelade und Unagi-SoRe.

Tori 7,55€ >tz

Gegrilltes Hdhnchenfleisch, Avocado, Philadelphia-Frischkase und knusprige
Kadaifi-Nudeln, verfeinert mit unserer Spezialsofe.

Herzhaft, cremig und knusprig — eine Fusion-Rolle mit Charakter.

Tori Sake 8,55€ >° %=

Gegrilltes Hahnchenfleisch und Avocado, getoppt mit

frischem Sake (Lachs), Mango-SoBe und Feigenmarmelade.

Eine harmonische Kombination aus Fleisch, Fisch und fruchtiger Eleganz.

Aoi Ryii no Makimono (Blaue Drachenrolle) 8,55€ 2" ¢d¢2
Tempura-Garnele, Avocado, Philadelphia,
garniert mit Lachsrogen (Ikura) und Unagi-SoRe.

Truffle Ebiten 7,55€ 2P d£6
Tempura-Garnele mit Lachstatar & Tartufo, vollendet mit Unagi-SoRe.

Mango Ebiten 7,95€ *Pdf=
Tempura-Garnele, Lachs, Frischkase, Unagi-SoBRe
& Mangosole im knusprigen Kataifi.

Philadelphia Sake 6,95€ %=
Lachs, Frischkése, Avocado & Tobiko — cremig und mild
mit feinem Knusper durch Fischrogen.

Pistacchio Sake 7,95€ s h?6

Lachs, Mayonnaise, Avocado & gerdstete Pistazien,
verfeinert mit Unagi-SoRe & Feigenmarmelade

— ein sUk-nussiges Geschmackserlebnis.

Mango Sake (Aka Giohan) 7,55€ =9 %26
Roter Reis, Lachs, Frischkase, Avocado & MangosofRe
— fruchtig-cremig und farbenfroh.

Ananas Sake 7,95€ ¢f
Lachs, Ananas & Avocado
— tropisch-frisch mit harmonischer StRe.

Giamberi Rosso Sake 8,95€ P93
Rote Garnele, Lachs, Avocado & Burrata
— cremig, mild und exklusiv.

Spicy Sake 7,95€ <%z
Lachs, Avocado & wiirzige Chilisauce mit Banane und Mayonnaise
— eine fruchtig-scharfe Fusion.

Spicy Maguro 8,55€ £
Thunfisch, Avocado, Mayonnaise, Tobiko
& wirzige Bananen-Chili-SoRe — feurig & exotisch.

Tartufo Sake Maki 7,95€ =9tz
Lachs, Avocado, Frischkése & Tartufo,
verfeinert mit Unagi-Solke — luxuridés & aromatisch.

Miura Plus Sake (Aka Giohan Maki) 7,95€ 29 fg
Roter Reis, gegarter Lachs, Avocado, Frischkéase, Feigenmarmelade, Unagi-SofRe,
Mayonnaise & Rostzwiebeln — cremig & crunchig.

Miura Plus Maguro (Aka Giohan Maki) 8,55€ * ¢ fg
Roter Reis, gegarter Thunfisch, Avocado, Frischkése,
Feigenmarmelade, Unagi-SoRe, Mayonnaise & Rostzwiebeln
— herzhaft & rund im Geschmack.

Yasai Maki 5,95 € ¥
Avocado & Salat, mit Sesam bestreut — frisch & leicht.

Ananas Yasai 6,55 €
Avocado & Ananas mit MangosoRe — exotisch-siiBe Kombination.

TEMAKI F5F Handrollen

Sake Tatar Temaki Lachs, Avocado 4,95 € ¢
Tuna Avocado Tatar Temaki Thunfisch, Avocado 5,95 € ¢
Tempura Temaki frittierte Garnele 4,95 € b £

Yuba Temaki Avocado, Mango, Gurke, Salat 4,55 €



SASHIMI t—E %5

Sake 5 Stiick, Lachs 11,95 € ¢
Maguro 5 Stiick, Thunfisch 12,95 € ©
Branzino 5 Stiick, Wolfsbarsch /1,95 € ¢
Giamberi Rosso 2 Stiick, Rote Garnele 11,95 € P
Scampi 2 Stiick, Kaisergranat 141,95 € *
Kaki 1 Stiick, Auster 6,955 € "

Assorted Sashimi — 14,95 €
3x Lachs, 3x Thunfisch

Deluxe Sashimi-Platte — 33,95 € > ¢
3x Lachs, 3x Thunfisch, 3x \Wolfsbarsch,
1Ix Rote Garnele, 1x Kaisergranat, 1x Auster

SUSHI SETS F5tv

Sushi Medio (VI8 Stiick) 20,95 € ¢ =

6 Nigiri, 8 Maki, 4 Uramaki — ausgewogene Kombination.

Sushi Box (32 Stiick) 55,95 € ="

9 Nigiri, 6 Sashimi, 8 Maki, 8 Uramaki, 1 Gunkan — ideal zum Teilen.




YAKIMESHI TEPPAN/ YAKTI UDON 584

Yasai Yakimeshi 6,95 € == %6

Gebratener Reis mit saisonalem Gemuse und Ei

Tori Teriyaki Yakimeshi 7,95 € =6
Gebratener Reis mit Hahnchenfleisch, Gemuse, Ei und Teriyaki-Sauce

Giyu Yakimeshi 7,95 € = &6
Gebratener Reis mit Rindfleisch, Gemiise und Ei

Yasai Yaki Udon 7,95 € > %6
Gebratene Udon-Nudeln mit frischem Gemuise und Ei

Tori Teriyaki Yaki Udon 8,95 € == %6
Gebratene Udon-Nudeln mit Hahnchenfleisch, Gemtise, Ei und Teriyaki-Sauce

Giyu Yaki Udon 8,95 € #=%6
Gebratene Udon-Nudeln mit Rindfleisch, GemUse und Ei

Ebi Yaki Udon 8,95 € = %6
Gebratene Udon-Nudeln mit Garnelen, GemUse und Ei
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THAI-CURRY/ Z1AL

Reddo Thai Karé Toriniku-iri 8,55 € #=°
Aromatisches, leicht scharfes Thai-Curry auf Kokosmilchbasis mit zartem
Hahnchenfleisch, frischem Gemulse und fein abgestimmten asiatischen Gewlirzen
— ein exotischer Genuss

Reddo Karé Yasai Tofu Zoe 7,95 € =°
Aromatisches rotes Thai—Curry mit frischem Gemiise und zartem Tofu, verfeinert
mit Kokosmilch und asiatischen Gewtirzen. Mild bis leicht scharf.

Reddo Thai Kare Kamoniku-iri 8,95 € #=°
Rotes Thai-Curry mit Knusprige Ente, Gemiise und Kokosmilch

Reddo Thai Kare Giylniku-iri 7,95 € =6
Wirziges Thai-Curry mit zart geschmortem Rindfleisch, frischem Gemdiise und
Kokosmilch — kraftig im Geschmack, ausgewogen scharf und exotisch aromatisch.

Mango Chikin 8,55 € £=°
Hahnchenfleisch mit fruchtiger Mangosauce

Mango Kamo 8,95 € %26
Knusprige Ente mit fruchtiger Mangosauce

Extra
Reis 2,05 € Sushi Reis 3,95 €
Ingwer 1,95 € Wasabi 1,55 €



DESSERT

Matcha Eis ((:%5771 X) /1 Kugel 3,55 € ¢
Grlinelee Eis

Mochi Icecream (£, 5771 X)2 st, 5,95 € ¢

Eiscreme umhtllt von weichem Reisteig

® Pineapple Coconus
® Banana Chocolate
® \/anille

Hausgemachte Suigetsu Dango (FFEVJKBEHF) 1 st 5,95€
Reisballchen (Dango), liebevoll von Hand zubereitet.

® Shiun Dango, lila StiBkartoffel Flillung
® Kokugetsu Dango, schwarzer Sesampaste ¥
® Benitsubaki Dango, SliRer Azuki-Bohnenflillung

Hausgemachte Matcha Tiramisu /1 st 6,95 € 22 °
Hausgemachtes Tiramisu mit edlem japanischem Griintee (Matcha),
cremiger Mascarpone und einem Hauch japanischen \Whiskys
— ein rafiiniertes Dessert mit ferndstlichem Twist

KoiSora

Contempo

ALLERGENKENNZEICHNUNG:

a Glutenhaltiges Getreide (\Weizen, Dinkel, Roggen, Gerste, Hafer oder
Hybridstdmme davon)

b Krebstiere c Eier d Fisch

e Erdnlsse f Sojabohnen

g Milch und Milchprodukte (einschlieBlich Laktose)

h Schalenfriichte (Mandeln, Haselnlsse, WalnUsse, Kaschuntisse, Pecannlisse,
ParanUsse, Pistazien, Macadamia— oder Queenslandntisse)

i Sellerie j Senf k Sesamsamen

1 Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration

von mehr als 10 mg/kg oder 1@0mg/1

m Lupinen n \Weichtiere

Z2USATZSTOFFKENNZEICHNUNG:

Speisen und Gietranke, die in unserer Karte mit nachfolgenden Nummern
versehen sind, enthalten die genannten Zusatzstoffe:

1 mit Farbstoff(en) 2 mit Konservierungsstoff(en)

3 koffeinhaltig 4 chininhaltig

5 mit Antioxidationsmittel 6 mit Geschmacksverstarker

7 mit Schwefeldioxid (z.B.Trockenfriicht, geschalte Apfel und Kartoffel)

8 mit Schwarzungsmittel (oft bei schwarzen Oliven)

9 mit Phosphat 1@ mit Milcheiweil

1 mit SURungsmittel 12 mit Sduerungsmittel

I3 gewachst ‘14 mit Taurin



Softgetrinke (Gilasflaschen)

Coca Cola ?* 0,331 3,95€
Cola Zero >, 3 " 0,331 3,95€
Fanta "2 0,331 3,95€
Bitter Lemon 2+ 0,201 3,95€
Tonic Water >+ " 0,201 3,95€
Ginger Ale 2" 0,201 3,95€
Trade Islands Pfirsisch 2" 0,301 4,25€
Trade Islands Zitrone 2" 0,301 4,25€
\N\lasser
Apollinaris Selection @251/ G] 2,05€ / 7,35€
\/io Giastro 0,281/ 9,75l 2,05€ / 7,35€
Aqua Morelli Sparkling 0251 /@751 3,25€/755€

Safte & Nlektare

Apfelsaft 0,201 3,55€
Orangensaft 0,201 3,55€
Maracujasaft 0,201 3,55€
Mangosaft 0,201 3,55€
Johannisbeersaft 0,201 3,55€
Saftschorle 0,401 4,95€

Bier & \Ueizen

Kirin von Fass # 2 0,301 4,95€
Alkoholfrei Kirin 0,301 4,55€
Radler =32 0,301 4,55€
Tsingtao Bier ( Flasche ) @ 0,301 4,95€
Tiger Bier ( Flasche ) * 0,301 4,95€
Singha Bier ( Flasche ) ® 0,301 4,95€
Corona Extra ( Flasche ) # 0,301 4,95€
Paulaner \lleizen ( Flasche ) @ 0,501 5,55€
Alkoholfrei \leizen ( Flasche ) *2 0,501 5,55€
HeiRgetrinke - - - r—camsiismemeiictsti -

Jasmin Tee 3/15€

Grun Tee 3/15€

Frischer Inguuertee mit Honig 2 3/15€

Frischer Pfeffermin=tee mit Honig ¢ 3,35€
Kaffee 2,05€
Espresso 2,55€
Latte Macchiato = 4,35€

P ABesse e S~ Hausgemachte Gietranke 0,31
Thai Eistee 3, IVl 5,55€

Kraftiger Thai-Tee mit Limette,

braunem Zucker und Eis — herb, stiR und erfrischend.

Matcha Minze 6,95€
Hausgemacht mit japanischem Griintee,

Zitrone und spritzigem Mineralwasser — herb und erfrischend.
Yuzu Minze 6,55€
Erfrischende Yuzu-Zitrus-Limonade

mit Limette und spritzigem Mineralwasser — fruchtig und exotisch.
Mango Minze 6,55€
Exotisch und samtig: Stfe Mango

trifft auf frische Minze und spritzige Zitrone — ein sommerlicher Genuss.
Maracuja Minze 6,55€
Fruchtig-herb mit tropischer Note:

Maracuja sorgt fir ein lebendiges Aroma, die Minze fir Frische.
Raspberry Nlinze 6,55€
Beerenirisch und leicht saduerlich:

Fruchtige Himbeere und kiihle Minze vereinen sich

zu einem erfrischenden Klassiker.
Ingwer-Zitronenlimonade 5,95€
Erfrischende Limonade mit milder Ingwerschéarfe

und spritziger Zitrone — ideal fir heiBe Tage und als Immun-Kick.
Giurken-Limonade 6,55€
Frisch-herbe Limonade mit mildem Gurkengeschmack

und einem Hauch Zitrone

Holunderbliitenlimonade " 2 6,55€
Sanft sliRe, blumige Limonade mit feinem Holunderaroma

und frischer Zitrone — ein Klassiker im Friihling und Sommer.
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Yuzu Giarden "2 © 6,55€
Frisch, floral und spritzig — alkoholfreier Aperitif

mit Yuzu, Blitennoten und einem Hauch Rosmarin.

Ideal als eleganter Mentiauftakt.

Cane & Pineapple 26 6,55€
Exotisch und wiirzig: Zuckerrohr, Ananas,
Limette und Ingwer — alkoholfreier Mule mit Tropenfeeling.

Ume & Giinger Soda " 2.© 6,55€
Spritzig, wiirzig und leicht stiR-sauer

japanische Pflaume trifft auf feine Ingwerscharfe.

Eine erfrischende Limonade mit charaktervollem Twist.

Bitter & Bright " 2°© 6,55€
Klassischer Bitter-Aperitif ohne Alkohol
fruchtige Orange, feine Krauter und milde Bitterkeit, spritzig serviert

APERITIF MIIT ALKOHOL

Aperol Sprit=z ".2° 7,95€
Frisch, fruchtig und leicht bitter

—der italienische Klassiker mit Aperol, Prosecco und Soda.
Perfekt als spritziger Aperitif.

Hugo "2 ¢ 7,95€
Leicht, blumig und erfrischend

Prosecco mit Holunderbliitensirup, Minze und Limette,

perfekt flir laue Abende.

French 75 ".2° 7,95€
Eleganter, prickelnder Aperitif mit feiner Zitrusnote.
Gin trifft auf spritzigen Champagner und frischen Zitronensaft

Yu=zu Sprit="2°¢ 7,95€
Erfrischend und spritzig — Yuzu-Sake

trifft auf Prosecco und Soda, mit feiner Zitrusnote

und einem Hauch Minze.

Ume Negroni "2 ¢ 7,95€
Fruchtig-bittere Fusion aus Umeshu, Gin und Campari,
verfeinert mit Orangenzeste — ein japanisch-italienischer Klassiker.

Sparkling Nligori™ 26 7,95€
Leicht stiBlich und spritzig mit feiner Reisnote
ein erfrischender, milder Sake-Cocktail.

Sarti Sprit="2°¢ 7,95€

Ein eleganter Aperitif mit floralen Noten — Sarti Rosa
trifft auf prickelnden Prosecco, verfeinert mit Soda & Limette.

® Campari Socda " 2.6 3,95€
® Campari Orange 26 8,95€
® Giin Tonic "2 8,95€
® Giin Lemon 28 8,95€
® Bacardi Cola "2:° 38,95€
® BacardilLemon "2°¢ 8,95€
® Vodka Lemon *2°¢ 8,95€
® Vodka Orange "2:¢ 8,95€
® \lNhisky Cola *2¢ ©,55€
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Sho Chiku Bai Classic Junmai ‘10 cl 7,95€
Mild, rund, leicht nussig.
Trocken, mild - kalt oder warm servieren

Shirakabegura Kimoto Junmai ‘10cl “15,95€
Komplex, Umami, leicht sauerlich.
Trocken, umami - kalt oder warm servieren

SAKE 300 ml

Tokubetsu Junmai 20,95€
Klar, leicht trocken.
Trocken, ausgewogen — kalt oder warm servieren

Sho Chiku Bai Junmai Giinjo 23,95€
Fruchtig, floral, weich.
Halbtrocken, frisch — nur kalt servieren

Creme de Sake Nligori (triib) 25,95€
Cremig, stiB, milchig.
SUB, unfiltriert — nur kalt servieren

SAKE 720ml

Tokubetsu Junmai 30,95€
Strukturiert, vollmundig.
Trocken, kraftig — kalt oder warm servieren

Homare Kirin Tokubetsu Junmai 39,95€
Elegant, sauber, balanciert.
Trocken, fein — kalt oder warm servieren

Kameizumi Junmai Giinjo Nlamagenshu 65,95€
Fruchtig, frisch, kraftig — unpasteurisiert.
Komplex, intensiv — nur kalt servieren

Nabeshima Tokubetsu Junmai 69,95€
Elegant, leicht mineralisch.
Fein, ausgewogen — kalt oder warm servieren
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Riesling trocken Bassermann-Jordan Pfal=" 7,55€
Einer der besten Riesling-Produzenten Deutschlands!
Frisch, lebhaft und voll aromatischer Zitrus—- und Grapefruitnoten.

Riesling Eltviller Langenstiick halbtrocken \leingut Ernst
Rheingau ” 7,55€
Feinfruchtiger Riesling aus dem RBheingau mit animierender Frische
und angenehmer RestsliRe — ideal zu fruchtigen Gerichten

Bergdolt-Reif & Nett Sauvignon Blanc trocken Pfal=z" 9,95€
Frischer, fruchtiger Sauvignon Blanc mit exotischer Note
und sanftem Charakter — ausgewogen und angenehm leicht.

\Weingut Abril Grauburgunder trocken Bio \/egan Baden ” 7,95€
Fruchtaromen von griiner Banane und Orange, knackig am Gaumen
mit sanftem Schmelz. Saftig, ausflillend und harmonisch — typisch Baden.

Franconia Bacchus feinherb Divino Nlordheim Franken ” 7,55€
Schlanker Gaumen, saftige SliRe, ausgewogene Saure
und fruchtiger Nachhall — ein perfekter Bacchus zum Genielken!

\/illa Rocco Chardonnay DOC \/enetien * 7,55€
Strohgelb im Glas, fruchtige Aromen
von Banane und Melone, am Gaumen blumig und frisch.

Donini Trebbiano Lugana DOC 7 9,95€
Beliebter Weilwein vom Gardasee (Trebbiano) mit intensivem Fruchtbouquet,
harmonisch und rund im Geschmack, mit langem Nachhall.
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ROSE 9,21

\Weingut Ellermann:Spiegel Rose "Cuvee Rosalinde"” Pfal="7,55€
Leichter Rosé aus Portugieser und Spéatburgunder, helles Lachsrot,
mit saftigen Aromen von Johannisbeere, Himbeere und roten Friichten.

\WEINSCHORLE 6,95€

ROT 0,21

Merlot Cellier des \/icomtes IGP d'OC Languedoc—-Roussillon
Frankreich” 6,95€
Typischer franzésischer Merlot mit schoner Struktur
und langanhaltendem, harmonischem Finale.

\/illa Rocca NMontepulciano d'Abruz=zo DOC 7 6,95€
Typischer Montepulciano d'Abruzzo mit Pflaumen-
und Gewtirznoten, fruchtig und unbeschwert am Gaumen.

\Weingut Abril Spatburgunder trocken Bio \/legan Baden * 7,95€
Typischer Spatburgunder vom Badischen Top-Erzeuger,
vollmundig und samtig mit feinen Aromen von schwarzer Johannisbeere und
Brombeere, elegantem Nachhall.
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\Weingut Schreiber Hochheimer Riesling feinherb Bio Rheingau
25,95€
Reifer griiner Apfel in der Nase, fruchtig und stifig am Gaumen, mit runder
Struktur und ausgewogener RestsliBe — ein Wein fir hohen Trinkgenuss.

\Weingut Dambach Sauvighon Blanc Pfal=z " 29,95€
Ausgezeichneter Sauvighon Blanc mit griiner,
vegetativer Aromatik und exotischen Friichten.

Duft nach Stachelbeere, Kiwi und Passionsfrucht.
Finessenreicher, komplexer Abgang.

\Weingut Rings Girauburgunder \/DP Pfal= * 35,95€
Der VDP-\Wein zeigt sich hellgold im Glas mit intensivem Duft
nach Birne, Ananas, Aprikose, Pfirsich, Stachelbeere und Honig.

Elegant am Gaumen, mit feiner Mineralitat und kraftvollem Korper.
Langer, harmonischer Nachhall.

\/an \Jolxem Schiefer Riesling Saar Nlosel * 39,95€
Moderater Alkohol, verflinrerische Frucht und ein endloser Trinkfluss machen
diesen Schiefer Riesling zum Genuss. Mineralisch mit Aromen von Quitte und

Marille, erinnert er an reifen Sauvignon Blanc. Ein authentischer, rassiger
Referenzriesling von der Saar.

Ca dei Frati "I Frati" Lugana Bianco DOC 7 45,95€
Duft nach Blumen, Krautern und weifem Steinobst.
Am Gaumen saftig, frisch und mineralisch mit feiner Cremigkeit
— elegant und lebendig.

Livio Felluga ,Sharis" Chardonnay- Ribolla IGT \/enetien/Friaul
Italien “ 45,95€
Herausragendes \\Weilwein-Cuvée mit intensiven Aromen von Birne, Mango und
Zitrus. Lebendig, leicht exotisch und fein krautrig
— mit langem, harmonischem Abgang. Ideal zum Essen oder solo.

Sancerre La Chatellenie Joseph Nlellot Loire Frankreich 7 55,95€
Herrlich mineralisch und vollmundig — typischer Loire-Sauvignon
mit reifen Zitrusaromen.
Nachhaltig, ausdrucksstark und elegant.
Ein Weilwein mit internationalem Renommee.

ROSE -

Philipp Kuhn Philipp's Rose \/egan Pfal= ” 27,95€
Philipp's Rosé — ein Klassiker mit brillanter Farbe, fruchtig-wirzigem Duft
nach Beeren, Melone und weiBem Pfeffer.

Am Gaumen saftig, klar und animierend — mit Lust auf mehr.

Chateau Minuty Cuvée Nl Rosé “49,95€
Elegant und frisch: Duft nach reifen roten Beeren mit feinen Krauternoten. Am
Gaumen trocken, fruchtig und harmonisch mit lebendiger Saure und zartem
Wirzspiel — perfekt zu Sommerrollen mit Tofu.

Philipp Kuhn Spatburgunder Tradition \/egan Pfalz" 39,95€
Elegant und ausgewogen mit reifen Tanninen. Aromen von \Waldbeeren,
Dorrpflaumen, Mandeln und eingelegten Kirschen, abgerundet von feiner
Zartbitterschokolade. Ein hervorragender Essensbegleiter.

\Weingut Rings Rotuueincuvee "Das kleines Kreuz" trocken *
69,95€
Samtig und dicht: Tiefdunkle Cuveé aus
Cabernet Sauvignon, Merlot und Saint Laurent
mit Aromen von Beeren, Eukalyptus, Kakao und Tabak.
Sanft am Gaumen, langer Nachhall.

Primitivo , di Manduria SUD" Cantine San Marzano Apulien
Italien 7 29,05€
100 % Primitivo mit kraftigem Bukett von Pflaumen, Oliven, Feigen und schwarzen
Kirschen. Wiirzige VVanillenoten. Am Gaumen slite Frucht, Krauter, Vanille,
Johannisbeeren und saftiger Granatapfel.

Le Volte Tenuta dell'Ornellaia Rosso di Toscana ” 79,95€
Fruchtiges Bouquet mit roten Beeren, Tabak und Schokolade. Am Gaumen
harmonisch, vollmundig mit ausgewogenen Tanninen und langem Abgang.

Chateau Cantenac St.Emilion Girand Cru Frankreich “ 63,95€
Ausgezeichneter Grand Cru Bordeaux St. Emilion, elegant, ausgewogen und
ausdrucksvoll mit warmem Nachhall.

Pesquera Crianza Ribera del Duero “69,95€
Tiefdunkel mit intensivem Bukett von dunklen Beeren, Zedernholz und Vanille. Am
Gaumen saftig mit weichen Tanninen, opulentem Finish und langanhaltenden
Waldbeer- und Kakaoaromen.
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PROSECCO & CHANIP

® Asti Cinzano Piccolo” 0,21 9,95€
® Bernard Massard Tradition Jahrgangssekt * 0,751 20,95€
® Nloet Chandon Brut Piccolo * 0,21 39,05€
® Nloet Chandon Brut Piccolo * 9,751 99,05€
SPIRITUOSE 2¢cl

® Shirashinken Gierste Shochu 25% "2 2,05€

® Kohaku no Yokaichi Gierste Shochu 25% "2 3,55€

® Kurokoji Gierste Shochu 25% "2 3,55€

® Umeshu (Pflaumenlikér) 10% » 3,55€

® \odka Absolud 43% "2 3,55€

® Bombay Dry Gin 37,5% "2 3,55€

® Asbach Uralt 38% "2 3,55€

® Jack Denis 40% "2 3,55€

® Toki Suntory Whisky 43% "2 6,55€

® Hibiki Suntory \Whisky 43% "2 0,05€

KOISORA SIGNATURE COCKTAILS

Sora Breeze TH5DZ XA 21 0,05€
Frisch & floral mit lebendiger Ingwernote — klar, spritzig und belebend.
Zutaten: Gin, Holunderbllitenlikor, Zitronensaft, Ginger Beer

Pink Geisha E>/=3#% 1263 0 05€
Fruchtig-siB mit tropischem Flair — ein verspielter Cocktail fir leichte Momente
zutaten: VVodka, Erdbeersirup, Kokossirup, Limettensaft, Soda

Kyoto Sunset REFEH 12" 10,95€
Bitter—stB mit tropischer Tiefe — elegant und vielschichtig.
Zutaten: Whisky, Campari, Zuckersirup, Ananassaft

Tropical Sora ZHNDZE 12612 © 05€
Tropisch-frisch mit zart—herbem Finish — sommerlich und aromatisch.
Zutaten: Tequila, Maracujasirup, Mangosirup, Limettensaft, Pink Grapefruit Soda

Peach Blossom #k{E "2%s ©,05€
Zzartfruchtig mit exotischer Note — goldfarben und leicht im Trunk.
Zutaten: Bum, Pfirsichlikor, Pfirsichsaft, Passionsfruchtsirup

Sakura Colada #4115 —% 126" 3 /|Q,05€
Cremig-exotisch, stiR-séauerlich und verfihrerisch.
Zutaten: Rum, Erdbeersirup, Kokossirup, Limettensaft, Ananassaft, Pfirsichsaft

Koi Sora Contempo



